
 

 

Tomatensoep  7 
 

 

 

Royale vissoep 8.5 
 

 

 

Bisque van kreeft 10 
 

 

 

Brood met smeersels   6.5 
Tapenade | aioli | smeersel 

 
 

 

 

Carpaccio 12.5 
Black Angus | Parmezaanse kaas | spekjes | rucola | 

balsamicocrème | truffelmayonaise 

 

 

 

Gekonfijte eend 9.5 
Rode ui compote | crostini | sinaasappelcompote | hoisinsaus 

 

 

 

Vleesplateau 13.5 
Carpaccio | pulled pork | Yakitori | tomatensoep 

 

 

 

Visplateau 17.5 
gerookte zalm | Hollandse garnalen |schelpen | vissoep 

 

 

 

Garnalen 14.5 
Hollandse garnalen | salade| cocktailsaus | citroen 

 

 

 

Gewokte schelpen 14.5 
Diverse schelpen van het seizoen | knoflook | room | peper | wijn  

lente-ui   

 

 

 

  
 

 

 

 

  
 

 
 

  

VOORGERECHTEN 

 



 

 

 

 

 

 

Poke bowls    

    

 klein  groot 
    

Kip    
Gegrilde kippendij |sushi rijst | avocadocrème | mango | 

wakamé | sesam | mais | komkommer | wasabimayonaise 
11.5  17 

    

Vis 14  19 
Rauwe tonijn | sesam | sushi rijst | avocadocrème | mango | 

wakamé | sojaboontjes | mais | komkommer | 

wasabimayonaise 

   

    

Vega  11.5  17 
Biet | wortel | lente-ui | sushi rijst | avocadocrème | mango | 

wakamé | sojaboontjes | mais | komkommer | 

wasabimayonaise 

   

 

 

 

 

Vegetarisch 
 

 

  

Groentenlasagne  16.5 

Huisgemaakt | courgette | tomaat | paprika | ui  | spinazie  

  

Falafelburger  16 

Cheddar | gebakken ui | sla | saus | frites  

  

BOWLS & VEGA 

 



 

 

 

 

Vlees  

  

Tournedos  27.5 
Rode portsaus | wortel crème | wokgroenten 

 

 

 

Lamsfilet  20 
Truffeljus | zoete aardappelpuree | groenten 

 

 

 

Varkenssteak  20 
Gegratineerd | pesto | kaas | groenten 

 

 

 

Schnitzel Grevelingen de luxe 20 
Boerenkaas | buikspek | tomaat | ui 

 

 

 

Vis 
 

 

Roodbaarsfilet 21.5 
Zeekraal | spinazie | wittewijnsaus  

 

 

 

Sliptong 3 stuks 23 
gebakken in boter | groenten | remouladesaus  

 

 

 

Zeetong 300 gram    32.5 
gebakken in boter | groenten | remouladesaus 

 

 

 

Gewokte schelpen 23 
Pappardelle pasta | zeekraal | room | knoflook  

                      

                                                        

  

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOOFDGERECHTEN 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Super Sorbet 9 
Vanille-ijs | aardbeienijs | vers fruit | frambozensaus | slagroom  

 

 

Dame Blanche 7 
Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom 

 

 

Aardbeien Romanoff 8.5 
Klassiek dessert van in wodka gemarineerde aardbeien | slagroom 

 

 

Chocolat moelleux  7.5 
Warme chocolade cake |rode vruchten| vanille-ijs | slagroom   

 
 

Apfelstrudel  7.5 
rumrozijnenijs  | vanillesaus | slagroom 

 

 

Kaas 10.5 
Vier soorten kaas | zuivelboerderij “de Stolpe” | vijgencompote | 

notenbrood  

 

 

Koffiekaart 
 

 

Thee  Twinings, diverse smaken 2.40 

Verse muntthee   3.85 

Verse gemberthee   3.85 

Koffie  (ook cafeïnevrij verkrijgbaar) 2.65 

Espresso 2.65 

Dubbele espresso 4.25 

Cappuccino  (ook cafeïnevrij verkrijgbaar) 2.85 

Koffie verkeerd 2.85 

Warme chocomel  met of zonder slagroom 3.50 

Latte Macchiato 3.85 

Irish coffee  met whiskey en slagroom 7.00 

Italian coffee  met Amaretto en slagroom 7.00 

Calypso coffee  met Tia Maria en slagroom 7.00 

French coffee         met Grand Marnier en slagroom 7.00 

HOOFDGERECHTEN NAGERECHTEN 



 

(voor kinderen tot 12 jaar) 

 

Voorgerecht 
 

 

Tomatensoep (kleine portie)  4 
  

  
  

  

Hoofdgerecht 
 

 

Snack 7.5 
keuze uit kroket of frikandel met frites, appelmoes en mayonaise 

 

 

Spare ribs  9 
spare ribs (kleine portie) met frites, appelmoes en mayonaise 

  
 

Kip 8.5 
kipfingers met frites, appelmoes en mayonaise 

 

 

Vis 8.5 
Kleine portie kibbeling met frites, appelmoes en mayonaise   

  

 
 

 

 

Nagerecht 
 

 

Kinderijsje  4.5 
vanille- en aardbeienijs met slagroom   
  

Ben en Jerry’s  3.5 
  
  

 
 

  

KINDERKAART 



 

 

 

Voorgerecht 
 

 

Mosselproeverij (2 personen) 21.5 
Combinatiegerecht met een mosselsoepje, mosselkroketje, gekookte 

mosselen, geserveerd met brood en boter  

 

  
  

  

 
 

 

 

Hoofdgerecht 
 

 

Gekookte mosselen 24.5 
Zeeuwse mosselen op klassieke wijze gekookt en geserveerd met 2 

sausjes, frites en salade 

 

 

Gewokte mosselen          25 
Zeeuwse mosselen gewokt met room, knoflook en rode peper en 

geserveerd met frites en salade  
 

 

  

 
 

 

 

Mosselwijn 
 

 

verkozen door het Mosselgilde Bruinisse    glas 4.5 
Nebla Verdejo, Vicente Gandia     fles 22.5 

  
  

  
  

 
 

ZEEUWSE MOSSELEN 


